
meny

Rødvin

Candidato Tempranillo, Spania 560,-
Glass 128,-
La familia Barbera, Italia 660,-
Glass 142,-
La Familia Langhe Nebbiolo, Italia 735,-
Christophe coquard Beajolais Verganges
1914, Frankrike, Beaujolais 795,-
Vidal Fleury Côtes du Rhone, Frankrike,
Rhone 695,-
875 Meters by El Coto, Spania, Rijoa 780,-
Francis Ford Coppola Diamond Collection
Pinot Noir, USA, California 975,-

Hvitvin

La familia Gargenega, Italia 535,-
Glass 128,-
Calles Jazz Riesling, Tyskland, Rheingau
610,-
Glass 138,-
Octerra Chardonay Viognier, Frankrike,
Pays d`Oc
610,-
Glass 138,-
Hügel Gentil, Frankrike, Alsace 660,-
Domaine De Vauroux Chablis, Frankrike
810,-

Musserende

Rodestiou Cava Brut, Spania, Catalunya
595,-
Glass 132,-
Teresa Rizzi Prosecco Brut, Italia, Veneto
595,-
Glass 132,-

Øl/Cider

Dahls 0,4l 108,-
Dahls 0,6l 146,-
Roedebak Saison 0,5l flaske 164,-
Roedebak Saison 1l flaske 245,-
E.C. Dahls Bolt IPA flaske 154,-
E.C. Dahls Pale Ale flaske 154,-
Carlsberg flaske 104,-
Corona flaske 128,-
Mont Blanc 1664 flaske 128,-
Ringnes lite flaske 112,-
Frydenlund Bayer flaske 112,-
Sommersby Pear Cider 128,-
Breezer flaske
(mango, appelsin, lime, jorbbær) 128,-

Dessertvin
Fonseca Vintage, Unfiltered Port, Portugal,
Douro e Porto (6cl) 134,-
Malmsey Madeira, 5 years old, Portugal,
Madeira (6cl) 98,-
Finca Antique Moscate, Spania, La
Mancha (6cl) 122,-

Brus
Pepsi 52,-
Pepsi Max 52,-
7 up free 52,-
Solo 52,-
Eplemost 52,-
Farris Blå/Grønn 52,-
Carlsberg non alcoholic 52,-
Mocktail 79,-

Champagne - Bollinger Spècial Cuvè, Brut,
Frankrike, Champagne 1.390,-



Lettrøkt moskus fra Dovre 170,-
Lettrøkt moskus fra Dovrefjell,
røkt majones på Høne Pøne egg,
syltet traktkantarell, blomkarse,
mandelpotetchips og pepperot (m, su, e, se)

Geitost fra Haukeli 140,-
Geitost fra Haukeli, beter i variasjon,
brødcrisp, trøffelvinaigrette, trevisiana salat
(m, su)

Røkt ishavsrøye 170,-
Røkt ishavsrøye, Løjrom fra Kalix,
Rørosrømme, ramsløksolje, sitrus og
mandelpotetchips (su)

Vintersalat 120,-
Vintersalat, tomatvinaigrette, mizuna, syltet
tomat, artisjokk og kikerter (su)

Forretter

Hovedretter

Fersk pappardelle pasta 305,-
Fersk pappardelle pasta ala Napolitana con
picanha, San Marzano tomater, hvitløk,
oksemørbrad, bladpersille og parmesan (su,
e, m, su)

Falafel 275,-
Falafel på kikerter og bønner,
middelhavsgrønnsaker a la gréque, ristet
grønnkål, Oppdalsmandel, hot sauce og
ramsløkcremè (m, su, e, ses, se)

Skiferstensbiff (vår signaturrett) 395,-
Stek ditt eget kjøtt på en varm skiferstein
fra Oppdalsten, som plasseres på bordet.

Ytrefilèt av okse (180g), koreansk bbq, salsa
verde med koriander, sausè bearneise,
brokkolini, vårløk, østersopp, nepe og
ovnsbakt Oppdalsmandel (m, so, su, e, s)

Mer kjøtt, poteter og tilbehør kan kjøpes til:
Ytrefilèt (90g) 95,- Grønnsaker 35,-
Poteter 35,- Saus 35,-

Dagens rett
- spør din servitør om dagens tilbud

Grillet skreirygg fra Uthaug 375,-
Grillet skreirygg fra Uthaug, minirødbeter,
jordskokk, brokkolini, pastinakk,
aspargesbønner, ristet kyllingsjy med yuzu og
brunet smør, mandelpotetpuré (f, m, su, s)

Kalventrecoté 375,-
Kalventrecoté med traktkantarellsaus,
spisskål, nepe, blomkål, skogsopp og ovnsbakt
Oppdalsmandel (m, su)

Dessert
Sorbet 135,-
Sorbet på grønt eple og yuzu, bavarois,
spanske mandler, blåbær og shiso (su, m, n)

Tahitivaniljeis 135,-
Tahitivaniljeis med romsirup, friske bær,
knuste drømmer, solbærcurd og cremè de la
cremè
(m, h, e)

Crème brûlèe 135,-
Crème brûlèe gjort på egg fra Høne Pøne,
tinnved og friske bær (m, h)

Tiramezzo sjokoladeskum 140,-
Tirmamezzo sjokoladeskum, kaffecremè,
amarettosirup, ristet hvit sjokolade og
spanske mandler (m, h, n)

Iskuler 75,-
Tre kuler is med sjokoladesaus

Barnemeny

Pasta Bolognese 95,-
Pasta og kjøttdeig i tomatsaus

Biff 149,-
Ytrefilèt av okse, sesongens
grønnsaker, bernaise saus
og ovnsbakte poteter

Pannekaker 89,-
Pannekaker (3stk) servert med sukker
og blåbærsyltetøy

Allergener: sj - sjømat, su - sulfit, se - sennep, m - melk, h - hvete,
n - nøtter, f - fisk, e - egg, ses - sesam, s - sitrus


